


BOISSONS

LES COCKTAILS AU CIDRE

NORMAND 8€

Calvados xo, Créeme de cassis, Cidre brut

SPRITZ BRETON 8€
Apérol, Perrier, Cidre brut

CIDER COOLER 9€

Gin, Citron vert, Menthe fraiche,
Gimgembre, Sirop de sucre, Cidre brut
CANNELLE 9€

Calvados xo, Blanc d'oeuf, Citron jaune,
Sirop d'orgeat, Cannelle, Cidre brut

MAPLE CIDER 9€
Cognac VSOP, Citron jaune, Sirop
d'érable bio, Bitter cerise, Cidre brut

COCKTAILS CLASSIQUES 8€ L S
MOJITO, LAGON BLEU, GIN TONIC,
SPRITZ, SPRITZ ST GERMAIN (11¢€)

LE CIDRE

BOLEE brut ou doux 20c| 4€

PICHET brut ou doux 25¢| 5€
50c| 9€

LE BRUT 75¢cl LE DOUX 75¢c|
Cidre Artisanal Sorre Cidre Artisanal Sorre

14€ 14€

LE ROSE 75¢|
Cidre Artisanal Sorre
15,5€

LE BRUT BIO 75| LE DOUX BIO 75c|
Maison Frangois Séhédic  Maison Frangois Séhédic

16,5€ 16,5€

LES DIGESTIFS

BAILEYS - GET27/31 - LIMONCELLOG6cl 7€

CALVADOS XO - POIRE WILLIAMS 6cl 9€

FINE BRETAGNE - COGNAC VSOP ¢sc| 1ll1€
Maison Séhédic

L’APEROC
KIR - KIR BRETON - KIR PET’ 5€
Cassis, Péche, Mir, Framboise, Chataigne
MARTINI - RICARD - PORTO R’ 5€
MARTINI GIN 7€

J&B 7€
WHISRY Jack Daniel’s, Jameson 8€
(6cl) Bellevoye Bleu 12€

25¢c|l 4,5€
50cl 8,5€

Bouteille 33¢c]l 1664 5€
Grimbergen 6€
Chouffe 7,5€

Pression

BIERES

LE VIN

VERRE 16cl* 5€

PICHET 25cI* 8€
50cl* 12€

Coétes du Rhéne AOC* 75¢c| 19€
Brouilly AOP 75¢cI 28€

ROUGE

Sauvignon IGP* 75¢c] 19€
IGP Paysd'Oc Chardonnay 75c| 22€

BLANC

IGP Terres du Midi* 75¢cI 19€
Cotes de Provence AOP 75cl 25€

ROSE

LES SOFTS

JUS DE FRUITS 95| 4€

Pomme, Abricot, Orange, Ananas
COCA - COCA Z - PERRIER33.| 4€
ORANGINA - LIPTON PECHE 95| 4€
LIMONADE - DIABOLO 4¢€

Grenadine, Fraise, Menthe, Citron, Péche
BADOIT - VITTEL50c| 4€

SAN PELLEGRINO - EVIAN L 6€
CAFE - DECA 2¢€
CAPPUCCINO 4¢€

THE ET INFUSION 4€
Thé vert Menthe, Thé Noir, Fruits

rouges ou Verveine




GALETTES SARRASINS

BEURRE SALE 4€ GUF PLEIN AIR, EMMENTAL 7,5€
EMMENTAL 5¢€ GUF PLEIN AIR, JAMBON  75¢€
A L'GUF 5¢€ JAMBON EMMENTAL 7.5€
AU POULET AU POISSON
SCARLETT 11.5€ SAUMONEE 15,5€

Emincé de poulet & la créme,
Champignons frais, Emmental

VOLAILLERE

Emincé de poulet, Tomates
fraiches, €uf plein air,
Champignons frais, Emmental

GAUMENT

Salade et Tomate fraiches,
Emincé de poulet a la béarnaise

EXOTIQUE

Emincé de poulet a la créeme,
Poivron frais, Emmental

ITALIENNE

Emince de poulet a la béarnaise,
Euf plein air, Frites (par-dessus)

11,5€

12,5€

Saumon, Créeme fraiche, Citron,

= |

CRIEE 11,5€
Miettes de thon, Euf plein air,
Emmental, Tomates fraiches

Emmental

FRUITS DE MER 11,5€
Cocktail de fruits de mer,

Fondue de poireaux, Emmental

RAFFINEE 15,5€
Jeunes pousses d'épinards frais
& la creme, Saumon

SIRENE 19.5€
Noix de St Jacques a la créeme,
Fondue de poireaux, Salade et
Tomate fraiches

CHEVRE MIEL
Fromage de chevre AOP, Miel bio
(supp noix 1,50€)

BERGERE
Fromage de chevre AOP, Noix,

Tomate et Concombre frais

Suppléments possibles

AU FROMAGE
10.5€ ROQUEFORT 13,5€
Roquefort AOP, Noix, Créeme
fraiche
12,5€ 4 FROMAGES 14,5€

Bleu d'Auvergne AOP, Reblochon
de Savoie AOP, Camembert de
Normandie AOP, Fromage de
chévre AOP (suppl. jambon cuit au
torchon ou émincé de poulet 2€)

Toutes nos galettes sont accompagnées de salade verte et carottes rapées



GALETTES SARRASINS

VEGETARIENNE

VERENA 9.5€
Jeunes pousses d'épinard frais a la
créme, Champignons frais, Confit
d’oignons

VANNA 9.5€

Poivrons frais, Créme fraiche, Confit
d’oignons ’

VIOLETTE 9.5€
Asperges, Emmental, &uf plein air,
Créme fraiche

AU PORC

A LA VIANDE HACHEE

BURGER 14,5€
Steak haché facon bouchére, Tomates
fraiches, Confit d'oignons, Cornichon, Comté,
Sauce supréme burger, Frites (par-dessus)

RETRO 11,5€
Salade et Tomates fraiches, Viande
hachée & la béarnaise, Emmental

STAR
Viande hachée, Confit

d’oignons, &uf plein air,

COMPLETE 9.5€

Euf plein air, Jambon cuit au torchon,
Emmental

POPEYE 11,5€
Jeunes pousses d'épinard frais a la
créme, Jambon cuit au torchon, CEuf

plein air, Emmental

ROYALE 11,5€
Jambon cuit au torchon, Tomates
fraiches, Confit d'oignons, E&uf plein

air, Emmental

FORESTIERE 11,5€
Lardons fumés, Champignons frais,
Creme fraiche

SAYA 11,5€
Jambon cuit au torchon, Champignons
frais, Creme fraiche, Emmental

SAUCISSE 13,5€
Saucisse Fumée, Confit d'oignons,

Créme de moutarde & l'ancienne,
Emmental

Suppléments possibles

MONTAGNARDE 15,5€
Lardons fumés, Reblochon de Savoie
AOP, Confit d'oignons, P.d.terre,

Créme fraiche, Emmental

FERMIERE 11,5€

Pruneaux d'Agen, Lardons fumés,
Créme fraiche, Emmental

PAYSANNE 11,5¢€
Fondue de poireaux, Jambon cuit au
torchon, Créme fraiche, Emmental

AUVERGNATE 11,5€
Bleu d'avergne AOP, Jambon cuit au
torchon

NORMANDIE 11,5€

Lardons fumés, Camembert de

Normandie AOP, Créeme fraiche

VIROISE 13,5€
Andouille de Guémené, Bleu
d’Auvergne AOP, Créme de

moutarde & l'ancienne, Emmental

Toutes nos galettes sont accompagnées de salade verte et carottes rapées



FORMULE & PLATS

FORMULE DEJEUNER 16,5€

J

LES GALETTES :
o CEuf plein air, Jambon cuit au torchon*, Emmental
e Lardons fumés*, P.d.terre, Créeme, Emmental

+ Bleu d'auvergne AOP, Jambon cuit au torchon*
e« Miettes de thon, Tomates fraiches, Emmental

*ou Emincé de poulet ou Viande hachée

SOIT UNE GALETTE, SOIT UNE SALADE !

S

LES SALADES :

e Bleu d'auvergne AOP, Jambon

e Jambon, euf dur, Gruyere

e Poulet émincé, cuf dur, Gruyeére

e Miettes de thon, Tomates fraiches,
euf dur

UNE BOISSON !
Bolée de cidre (brut ou doux) ou LES SOFTS

SOIT UNE CREPE, SOIT UNE GLACE !

e Glace 2 Boules : Vanille, Chocolat, Fraise, Caramel

o Crépes de froment LES CLASSIQUES

N

beurre salé, Menthe choco, Coco, Pistache, Café /

LES CROQUES MONSIEUR LES OMELETTES

JAMBON FROMAGE 11,5€ NATURE 8,5€
Frites, Salade et tomates fraiches Salade et tomates fraiches
CHEVRE LARDONS 12,5€ JAMBON FROMAGE 9,5€
Frites, Salade et tomates fraiches Salade et tomates fraiches
CHEVRE MIEL 12,5€ JAMBON CHAMPIGNONS 10,5€
Frites, Salade et tomates fraiches Salade et tomates fraiches
CHEVRE MIEL LARDONS 13,5€ CHAMPIGNONS OIGNONS 10,5€

Frites, Salade et tomates fraiches Salade et tomates fraiches

LES BROCHETTES BOL DE FRITES 4¢€

BROCHETTES POULET (6p) 14,5€ (s
Frites, Salade et tomate fraiches \ @:}%ﬁ;
e

<

D
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BROCHETTES AGNEAU (6p)

Frites, Salade et tomate fraiches

16,5€



SALADES

SALADE VERTE ET a€
CAROTTES RAPEES

AU PORC

PARISIENNE 9.5€

Tomates fraiches, €uf dur,
Champignons frais, Jambon, Gruyere

NORMANDE 11

Lardons fumés, Créme fraiche,
Noix, Pomme fruit

RUSTIQUE 10,5€
P.d.terre, Oignons, Andouille de
Guéméné, Champignons frais

AU POULET

PRINTANIERE 11€

Tomates fraiches, Emincé de
poulet, ®uf dur, Gruyere

MIMOSA 11€

Tomates fraiches, Emincé de
poulet, riz, Guf dur

PALACE 13€
Escalopes de poulet tranchées

fines sur toasts, Asperges,

Concombre, Fromage blanc et fines

herbes

9

SALADE VERTE ET 5¢
TOMATES FRAICHES

AU POISSON

NIGCOISE 10,5€
Miettes de thon, Tomates fraiches,
Riz, €uf dur, Olives noires

CREVETTE 13€

Avocat, Crevettes

CHEF 14,5€

Crevettes, Saumon fumé, Tomates
fraiches, ®uf dur, Champignons
frais

VEGETARIENNE

O
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FROMAGERE 9,5€
Tomates fraiches, Concombres,
Asperges, Fromage blanc

JARDINIERE 9.5€

Tomates fraiches, Poivrons frais,
Champignons frais, Gruyere, CEuf dur

LATINE 11€

Tomates fraiches, Guacamole
maison, &uf dur, Citron




DESSERTS

LES CLASSIQUES

BEURRE SUCRE 3€
BEURRE SUCRE CITRON 4¢€
CREME DE MARRONS 4€
NUTELLA 4€

CONFITURE Fraise, Abricot, Myrtille, Groseille 4€

MIEL BIO 5€
CHOCOLAT NOIR MAISON 5€
CARAMEL BEURRE SALE MAISON 5€
SIROP D'ERABLE BIO 5€
LEMON CURD 5€
MYRTILLE NOIX 6€
MIEL BIO CITRON/NOIX 6€
CHOCOLAT NOIR MAISON NOIX 6€
BANANE CHOCOLAT NOIR 6€

MAISON/NUTELLA

Créme chantilly : 2€

Suppl. Boule de glace ou

LES PETITS PLAISIRS

- 8€

LES GLACES

AFTER 8 Chocolat noir maison, Glace menthe
avec copeaux de chocolat

COCOTIER Bananes, Chocolat noir maison, Glace
coco, Noix de coco rapée

PATISSIERE Pommes dorées au beurre, Créeme
patissiere, Chocolat noir maison

POIRIER Poires au sirop, Amandes effilées,
Chocolat noir maison, Créme
chantilly, Glace vanille

POMMIER Pommes dorées au beurre, Caramel
beurre salé maison, Créme chantilly,
Eclats de spéculos

NORMANDE Pommes dorées au beurre, Flambée
au Calvados

ANTILLAISE Bananes flambées au Rhum

BIGOUDAINE Créme de marrons, Amandes effilées,
flambée au Grand Marnier

DUCHESSE Mystére a la vanille ceur meringue,

Chocolat noir maison, Flambée au
Calvados

3 BOULES Vanille, Chocolat, Fraise, Caramel beurre salé, Coco, Pistache, Café, Menthe choco 6,5€

Sorbets : Pomme, Poire, Citron, Mandarine

DAME BLANCHE

CHARLOT

MARYLIN

Glace café, Expresso, Créeme chantilly

POIRE MELBA

Glace vanille, Poires au sirop, Créme chantilly

QUARTET

Sorbet poire, Glace chocolat, Poires au

sirop, Chocolat maison, Creme chantilly

7,5€

Glace vanille, Chocolat maison, Créeme chantilly

7,5€

Glace chocolat, Chocolat maison, Creme chantilly

7,5€

7,5€

8,5€

1 BOULE 2,5¢€ 2 BOULES 5¢€

B SPLIT 8,5€
Vanille/Fraise/Chocolat, Bananes, Chocolat
chaud, Creme chantilly, Amandes effilées

AFTER 8 8,5€
Glace menthe avec copeaux de chocolat,

Get 27

COLONEL 8,5€
Sorbet citron, Vodka du Pyla

CALVADOS 8,5¢
Sorbet pomme, Calvados xo

POIRE 8,5€

Sorbet poire, Poire Williams



Lz Creperie

47 RUE DE PARIS 94340 OUVERT TOUS
JOINVILLE-LE-PONT LES JOURS



