


L e  V i n  

L e s  D i g e s t i f s

N o r m a n d K i r  -  K i r  B r e t o n  -  K i r  P é t ’
Calvados xo, Crème de cassis, Cidre brut

Apérol, Perrier, Cidre brut

5€

L e s  C o c k t a i l s  a u  C i d r e

Gin, Citron vert, Menthe fraîche,
Gimgembre, Sirop de sucre, Cidre brut

L ’ A p é r o

S p r i t z  B r e t o n

C o c k t a i l s  c l a s s i q u e s
M o j i t o ,  L a g o n  b l e u ,  g i n  t o n i c ,
S p r i t z ,  s p r i t z  s t  g e r m a i n  ( 1 1 € )

M a r t i n i  -  R i c a r d  -  P o r t o  R ’

Cassis, Pêche, Mûr, Framboise, Châtaigne 

M a r t i n i  G i n

W h i s k y  

J u s  d e  F r u i t s  

J&B 
Jack Daniel’s, Jameson
Bellevoye Bleu

5€

7€
7€

8€
12€(6cl)

L e s  S o f t s

Pomme, Abricot, Orange, Ananas

C o c a  -  C o c a  Z  -  P e r r i e r  

C a p p u c c i n o  

O r a n g i n a  -  L i p t o n  P ê c h e  

B a d o i t  -  V i t t e l

33cl
25cl

50cl

25cl

S a n  p e l l e g r i n o  -  E v i a n  1L
C a f é  -  D é c a

4€

4€
4€

4€
6€

2€
4€

B i è r e s  
Bouteille 33cl 1664

Grimbergen
Chouffe

5€
6€

7,5€

T h é  e t  I n f u s i o n
Thé vert Menthe, Thé Noir, Fruits
rouges ou Verveine 

4€

8€

L e  C i d r e

B o l é e  brut ou doux 20cl

P i c h e t  brut ou doux 25cl
50cl

4€

5€
9€

L e  B r u t L e  D o u x 75cl
Cidre Artisanal Sorre

l e  B r u t  B i o L e  D o u x  B i o

75cl

Maison François Séhédic Maison François Séhédic

14€ 14€

16,5€ 16,5€

75cl 75cl

V e r r e  16cl*

P i c h e t 25cl*
50cl*

R o u g e Côtes du Rhône AOC* 75cl
Brouilly AOP 75cl

B l a n c
Sauvignon IGP* 75cl
IGP Paysd’Oc Chardonnay 75cl

R o s é
Côtes de Provence AOP 75cl

5€

8€
12€

19€
28€

19€
22€

25€

C a l v a d o s  x o  -  P o i r e  W i l l i a m s

B a i l e y s  -  G e t 2 7 / 3 1  -  L i m o n c e l l o 7€6cl 

6cl 9€

F i n e  B r e t a g n e  -  C o g n a c  V S O P 6cl 11€
Maison Séhédic

L i m o n a d e  -  D i a b o l o
Grenadine, Fraise, Menthe, Citron, Pêche 

4€

C i d e r  C o o l e r

C a n n e l l e  
Calvados xo, Blanc d’oeuf, Citron jaune,
Sirop d’orgeat, Cannelle, Cidre brut

M a p l e  C i d e r
Cognac VSOP, Citron jaune, Sirop
d’érable bio, Bitter cerise, Cidre brut

Pression 25cl
50cl

4,5€
8,5€

L e  R o s é  

15,5€

75cl
Cidre Artisanal Sorre

8€

8€

9€

9€

9€

IGP Terres du Midi* 75cl 19€

Cidre Artisanal Sorre

BOISSONS



GALETTES SARRASINS

A u  F r o m a g e

S c a r l e t t 11,5€

V o l a i l l è r e 11,5€

S a u m o n é e  

C r i é e  

R a f f i n é e  

Émincé de poulet à la crème,
Champignons frais, Emmental

Émincé de poulet, Tomates
fraîches, Œuf plein air,
Champignons frais, Emmental

Miettes de thon, Œuf plein air,
Emmental, Tomates fraîches 

Jeunes pousses d’épinards frais
à la crème, Saumon 

15,5€

19,5€

11,5€

15,5€

A u  P o u l e t  

G a u m e n t
Salade et Tomate fraîches,
Émincé de poulet à la béarnaise 

E x o t i q u e
Émincé de poulet à la crème,
Poivron frais, Emmental 

S i r è n e  
Noix de St Jacques à la crème,
Fondue de poireaux, Salade et
Tomate fraîches

R o q u e f o r t
Roquefort AOP, Noix, Crème
fraîche 

4  f r o m a g e s
Bleu d'Auvergne AOP, Reblochon
de Savoie AOP, Camembert de
Normandie AOP, Fromage de
chèvre AOP (suppl. jambon cuit au
torchon ou émincé de poulet 2€)

C h è v r e  m i e l
Fromage de chèvre AOP, Miel bio
(supp noix 1,50€)

B e r g è r e  
Fromage de chèvre AOP, Noix,
Tomate et Concombre frais 

Saumon, Crème fraîche, Citron,
Emmental 

I t a l i e n n e
Émince de poulet à la béarnaise,
Œuf plein air, Frites (par-dessus)

11,5€

11,5€

12,5€

A u  P o i s s o n

10,5€

12,5€

13,5€

14,5€

B e u r r e  s a l é  

E m m e n t a l

À  l ’ Œ u f

Œ u f  p l e i n  a i r ,  E m m e n t a l  

Œ u f  p l e i n  a i r ,  J a m b o n

J a m b o n  E m m e n t a l

4€

5€

5€

7,5€

7,5€

7,5€

F r u i t s  d e  m e r
Cocktail de fruits de mer,
Fondue de poireaux, Emmental 

11,5€

Suppléments possibles

Toutes nos galettes sont accompagnées de salade verte et carottes râpées



P a y s a n n e

F e r m i è r e

S a y a

Fondue de poireaux, Jambon cuit au
torchon, Crème fraîche, Emmental 

Pruneaux d’Agen, Lardons fumés,
Crème fraîche, Emmental 

Jambon cuit au torchon, Champignons
frais, Crème fraîche, Emmental

S a u c i s s e
Saucisse Fumée, Confit d’oignons,
Crème de moutarde à l ’ancienne,
Emmental 

V i r o i s e
Andouille de Guémené, Bleu
d’Auvergne AOP, Crème de
moutarde à l ’ancienne, Emmental 

V é r é n a b u r g e r 14,5€

V a n n a
R é t r o 11,5€

Jeunes pousses d’épinard frais à la
crème, Champignons frais, Confit
d’oignons

Poivrons frais, Crème fraîche, Confit
d’oignons

V é g é t a r i e n n e

A u  P o r c

M o n t a g n a r d e

Steak haché façon bouchère, Tomates
fraîches, Confit d’oignons, Cornichon, Comté,
Sauce suprême burger, Frites (par-dessus)

Salade et Tomates fraîches, Viande
hachée à la béarnaise, Emmental 

15,5€

11,5€

11,5€

11,5€

À  l a  V i a n d e  H a c h é e  

S t a r
Viande hachée, Confit
d’oignons, Œuf plein air,
Emmental, Frites (par-dessus)

V i o l e t t e
Asperges, Emmental, Œuf plein air,
Crème fraîche 

9,5€

9,5€

9,5€

P o p e y e
Jeunes pousses d’épinard frais à la
crème, Jambon cuit au torchon, Œuf
plein air, Emmental 

R o y a l e
Jambon cuit au torchon, Tomates
fraîches, Confit d’oignons, Œuf plein
air, Emmental 

F o r e s t i è r e  
Lardons fumés, Champignons frais,
Crème fraîche 

A u v e r g n a t e
Bleu d’avergne AOP, Jambon cuit au
torchon

Lardons fumés, Reblochon de Savoie
AOP, Confit d’oignons, P.d.terre,
Crème fraîche, Emmental 

C o m p l è t e  
Œuf plein air, Jambon cuit au torchon,
Emmental

N o r m a n d i e
Lardons fumés, Camembert de
Normandie AOP, Crème fraîche 

11,5€

13,5€

9,5€

11,5€

11,5€

11,5€

11,5€

13,5€

12,5€

Toutes nos galettes sont accompagnées de salade verte et carottes râpées

Suppléments possibles

GALETTES SARRASINS



 

FORMULE & PLATS 

F o r m u l e  D é j e u n e r  1 6 , 5 €

L e s  B r o c h e t t e s  

N a t u r eJ a m b o n  f r o m a g e  

C h è v r e  m i e l

C h è v r e  l a r d o n s

11,5€

L e s  O m e l e t t e s

J a m b o n  f r o m a g e

J a m b o n  c h a m p i g n o n s

C h a m p i g n o n s  o i g n o n s

L e s  C r o q u e s  M o n s i e u r

B r o c h e t t e s  p o u l e t  

B r o c h e t t e s  a g n e a u  

(6p)

(6p)

C h è v r e  m i e l  l a r d o n s

12,5€

12,5€

13,5€

Frites, Salade et tomates fraîches 

Frites, Salade et tomates fraîches 

Frites, Salade et tomates fraîches 

Frites, Salade et tomates fraîches 

Salade et tomates fraîches 

Salade et tomates fraîches 

Salade et tomates fraîches 

Salade et tomates fraîches 

b o l  d e  f r i t e s  4€

8,5€

9,5€

10,5€

10,5€

14,5€

16,5€

S o i t  u n e  G a l e t t e ,  s o i t  u n e  S a l a d e  !  

Œuf plein air, Jambon cuit au torchon*, Emmental
Lardons fumés*, P.d.terre, Crème, Emmental
Bleu d’auvergne AOP, Jambon cuit au torchon*
Miettes de thon, Tomates fraîches, Emmental

Bleu d’auvergne AOP, Jambon
Jambon, œuf dur, Gruyère 
Poulet émincé, œuf dur, Gruyère
Miettes de thon, Tomates fraîches,  
œuf  dur

U n e  B o i s s o n  !
Bolée de cidre (brut ou doux) ou 

S o i t  u n e  C r ê p e ,  s o i t  u n e  G l a c e  !

Crêpes de froment L e s  C l a s s i q u e s Glace 2 Boules : Vanille, Chocolat, Fraise, Caramel
beurre salé, Menthe choco, Coco, Pistache, Café 

*ou Émincé de poulet ou Viande hachée 

L e s  G a l e t t e s  :  L e s  S a l a d e s  :

Frites, Salade et tomate fraîches 

Frites, Salade et tomate fraîches 

L e s  s o f t s



P a r i s i e n n e 9,5€

R u s t i q u e

11

n i ç o i s e

c r e v e t t e

c h e f  

Tomates fraîches, Œuf dur,
Champignons frais, Jambon, Gruyère 

P.d.terre, Oignons, Andouille de
Guéméné, Champignons frais

Avocat, Crevettes

Crevettes, Saumon fumé, Tomates
fraîches, Œuf dur, Champignons
frais 

10,5€

14,5€

13€

A u  P o r c  

N o r m a n d e
Lardons fumés, Crème fraîche,
Noix, Pomme fruit 

p r i n t a n i è r e
Tomates fraîches, Émincé de
poulet, Œuf dur, Gruyère

m i m o s a
Tomates fraîches, Émincé de
poulet, riz, Œuf dur

p a l a c e
Escalopes de poulet tranchées
fines sur toasts, Asperges,
Concombre, Fromage blanc et fines
herbes 

Miettes de thon, Tomates fraîches,
Riz, Œuf dur, Olives noires

10,5€

A u  P o i s s o n

A u  P o u l e t

11€

13€

11€

V é g é t a r i e n n e  

F r o m a g è r e  

J a r d i n i è r e  

L a t i n e

Tomates fraîches, Concombres,
Asperges, Fromage blanc

Tomates fraîches, Poivrons frais,
Champignons frais, Gruyère, Œuf dur

Tomates fraîches, Guacamole
maison, Œuf dur, Citron 

9,5€

9,5€

11€

S a l a d e  v e r t e  e t
c a r o t t e s  r â p é e s  

S a l a d e  v e r t e  e t
t o m a t e s  f r a î c h e s  

4€ 5€

SALADES



3€

L e s  C l a s s i q u e s

B  S p l i t
Vanille/Fraise/Chocolat, Bananes, Chocolat
chaud, Crème chantilly, Amandes effilées 

A f t e r  8  

3  b o u l e s  Vanille, Chocolat, Fraise, Caramel beurre salé, Coco, Pistache, Café, Menthe choco
Sorbets : Pomme, Poire, Citron, Mandarine

D a m e  B l a n c h e

L e s  P e t i t s  P l a i s i r s  -  8 €

L e s  G l a c e s  
6,5€

Fraise, Abricot, Myrtille, Groseille

4€

5€

5€

C h a r l o t

M a r y l i n

P o i r e  M e l b a

Q u a r t e t  

C o l o n e l

C a l v a d o s

P o i r e  

Glace menthe avec copeaux de chocolat,
Get 27

Sorbet citron, Vodka du Pyla

Sorbet pomme, Calvados xo

Sorbet poire, Poire Williams

Glace vanille, Chocolat maison, Crème chantilly 

Glace chocolat, Chocolat maison, Crème chantilly

Glace café, Expresso, Crème chantilly

Glace vanille, Poires au sirop, Crème chantilly

Sorbet poire, Glace chocolat, Poires au
sirop, Chocolat maison, Crème chantilly

7,5€

7,5€

8,5€

7,5€

7,5€

8,5€

8,5€

8,5€

8,5€

8,5

8,5€

4€

4€
4€

5€

5€

5€

6€

B e u r r e  S u c r e

B e u r r e  S u c r e  C i t r o n

C h o c o l a t  N o i r  M a i s o n

C r è m e  d e  M a r r o n s

N u t e l l a

C a r a m e l  B e u r r e  S a l é  M a i s o n

M i e l  b i o

S i r o p  d ’ É r a b l e  B i o

B a n a n e  C h o c o l a t  N o i r
M a i s o n / N u t e l l a

C o n f i t u r e

M y r t i l l e  N o i x  

C h o c o l a t  N o i r  M a i s o n  N o i x  

L e m o n  C u r d

M i e l  b i o  C i t r o n / N o i x

6€

6€

6€

A f t e r  8

P â t i s s i è r e  

C o c o t i e r

P o i r i e r

Pommes dorées au beurre, Crème
pâtissière, Chocolat noir maison 

Bananes, Chocolat noir maison, Glace
coco, Noix de coco râpée

Poires au sirop, Amandes effilées,
Chocolat noir maison, Crème
chantilly, Glace vanille 

P o m m i e r Pommes dorées au beurre, Caramel
beurre salé maison, Crème chantilly,
Éclats de spéculos 

Chocolat noir maison, Glace menthe
avec copeaux de chocolat

B i g o u d a i n e

N o r m a n d e

A n t i l l a i s e  

Pommes dorées au beurre, Flambée
au Calvados

Bananes flambées au Rhum

Crème de marrons, Amandes effilées,
flambée au Grand Marnier

d u c h e s s e Mystère a la vanille cœur meringue,
Chocolat noir maison, Flambée au
Calvados

1  b o u l e  2 , 5 € 2  b o u l e s  5 €

Suppl. Boule de glace ou
Crème chantilly : 2€

DESSERTS




